
RECEPT

KÁVÉS ÉS SPECULOOS-OS TIRAMISU

 

L’OR ESPRESSO FAJTA:

15 perc
• 50 gr speculoos keksz  

• 20 ml L’OR ESPRESSO Ristretto kávé (1 kapszula)

• 150 gr mascarpone 

• Egy tálca friss málna

t

Egy ízletes desszert a kávé szerelmeseinek. Hagyja magát elcsábítani a speculoos,
a tiramisu és a L’OR ESPRESSO kávé mennyei ízvilágával.

RECETTE 
TIRAMISU AU CAFÉ ET AU SPÉCULOOS

HOZZÁVALÓK (KÉT FO RÉSZÉRE): ELKÉSZÍTÉSI IDO:



Hagyja magát elcsábítani a L’OR ESPRESSO kávé, a csokoládé és az amaretti keksz ínycsiklandó kombinációjával.
Összetett élvezet az érzékszerveknek!

ELKÉSZÍTÉS

01.

03.

02.

04.

Darabolja fel a speculoos kekszet, majd készítsen
egy csésze L’OR ESPRESSO Ristretto-t. (1 kapszula).

Egy habzsák segítségével fedje le mindkét pohárban
egy réteg mascarpone-val a kekszet. Ismét adjon

hozzá egy evőkanállal a kekszből és egy kávéskanállal
a kávéból, majd tegyen rá egy réteg mascarpone-t.

Tegyen két pohárba egy-egy evőkanállal a kekszdarabokból
és egy-egy kávéskanállal a kávéból.. 

Szórja meg a keksszel és díszítse pár szem málnával.


