RECEPT

CSOKOLADES KANAL

A tokéletes kavéélmény egyik legjobban 6rzott titka.
Talalja egy pohér L'OR ESPRESSO Lungo Profondo-val, amelyet
a kanallal addig keverget, amig a desszert a kanalrél beleolvad a kavéba.

200 gr ét- vagy tejcsokoladé
15 perc + 90 perc pihentetés

Ehet6 dekoraciok: rozsalevelek,
szaritott, fagyasztott és darabolt malna,
ehet6 csillampor és szinezett cukor.




ELKESZITES

Ol.

Vizg6z f6l6tt olvassza fel a csokolddét.

¢ 02.

Készitsen el6 egy stitétalcat, helyezzen ra stitGpapirt,
ezekre helyezzen el kanalakat.

03. ¢

Mértsa bele a kanalakat a megolvasztott csokolddéba,
majd hagyja kicsit hdlni a stitépapiron.

¢ 04.

Még miel6tt a csokolddé megszilardul,
diszitse a kanalakat az ehet6 diszekkel, majd hagyja kihdilni,
amig teljesen meg nem szilardul a csokoladé.

05. ¢

Télalja a kanalakat egy csésze
L'OR ESPRESSO Lungo Profondo kavéval.
Kevergetés kozben a csokoladé finoman beleolvad a kavéba.




